i ! ; ' = o g3
ed ..“I " .‘I- r.:- g e 'J:':r.:':r :. & _-.. :
8 . ¥ l"- I:l il i !"”'. Ihl- ’-' '-f:_l.l T e ]
N % -5 =y "':"l‘ ‘-E'rl ! I_} -IF.EI;i.. T LT R e
I - - § e .‘ e .l*-- ... ] - II ?‘:F . I- -.-
T e A ‘%TL-".'*;T@.
i & L ) :.-. - '...l
¥l

-I
. .'-‘
B N e s
‘:I. *l-:l--'ﬂ_ | S~
- 5 ol ™ =

ol A

i, T

- el

.rl.._ . T
e S 7

v ."_"',3!.:. s

''''''''''

h

éﬂ'— S i "N -
o Tt
P e = VN '

L RS - o Th
. L . -y g =
'..**'.. P i L
] gl s
I-‘ i, Tln-.: i ]

° Err ;o',‘ 7 Date de dégustation : J v g Z(, b 202) ; , ‘
o Producteur:  V ) de ! T 1498 Appellation : £ m po 2 ) e
o Labels: Bio Distinctions :
o Anecdote:  YCOO b}l
e TERROIR
o Sous-région : Howt Em ,90 rola Parcelle :
0. 450]s : 535 /,f Araite ﬂ'm oA Cépages: &k{a\. 100
o Millésime: 2020 d ’ Climat : pfu Vi ewuX
e LELABORATION
o Récolte: )‘"/a-ﬂud/fe Transport :
o Egrappage: Ou/ Foulage : gfg <’
o Maceration : 4 8 Pressurage : /Q/)wm;)l-; Gue
o Clarification: Fermentation alcoolique : Inex "
o Elevage: o ov<e Soutirage :

e EXAMEN VISUEL

o Couleur:Jaune a reflets verts - Jaune - Jaune citron -Jeune paille - Ambré - Or - Cuivré - Marron
o Robe:Incolore - Pale - Légere - Claire - Moyenne - Soutenue - Foncée

o Limpidité: Claiﬁ- Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé

o Eclat: Cristallin < Brillant - Eclatant - Mat - Terne - Eteint
o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais
g I
o Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse
b
o Bulles:

m Volume : Tres fines - Fines - Moyennes - Grosses - Trés grosses
m Vitesse: Tres lentes - Lentes - Rapides - Exubérantes

m Forme: Chapelets - Cheminée ; Rosaire - Couronne

e EXAMEN OLFACTIF

o Intensité : Faible - Discret - Aromatique - Développé - Expressif - Puissant

o Qualité aromatique : Rustique - Racé - Simple - Agréable - Distingué - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe
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Minéral : pierre 2 fusil, iode, silex

= Epicé: cake, miel, nougat, cannelle, cardamome, poivresgifofle, thym, laurier

s F M l Ferm:e_ntaire : brioche, mie de pain, biscuit, Ievure,%"e—ambeurre. bonbon anglais
~ m Animal: cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisandé, bouc

il m Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d’épices, tabac, café, caramel, torréfie, fumeé

m Boisé : balsa, pin, cédre, résine, vanille, eucalyptus

*‘f{.: ' m Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé

e EXAMEN GUSTATIF

o Attaque : Fuyante - Franche - Nette - Ample - Aromatiquw
o Intensité : Manque - Faible - Discrete - Bonne - Equilibréew- Epanoui - Intense
o Acidité : Ténu - Moy - Vif-—Vert

Moelleux : Maigre - Sec - Gras - Mielleux
g k,/_—

o Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tres longue - Persistante

e CONCLUSION

o Equilibre : Soutenu - Nerveux ; Roux - Lourd.; Plat - Creux ; Frais - Agressif

o Evolution : Fermé - Jeune - Epanour - Passé

SR
e CONSEIL

o Date limite : 4 an
o Public/ occasion: AM ’J'aM&S‘ | {La!) ((,
o Service
m Température: 55&_5‘ /nﬁfp 7&
m Ouverture: Zﬂf‘gscr /cf:;&ef

m \Verre: faﬁ‘/Ls verrésS bcﬁ /ffm

o Accord: /Lafc:wf £l %jmag £ /)f&m._

Mielleux

e ACHAT
o Conditionnement . l-75-65 E Mince

o Tarifs
m Palette: Z 69 € (HT)

m 3caisses: 9 54 € (HT) //.5Y  €(TTC)
s Bouteille : Il .16 € (HT) /3 8F €(TTQ)



