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FICHE DE DEGUSTATION
VIN BLANC
INTRODUCTION
o Nomduvin: Sz'nﬁ uéa,r Date de degustation : (/o:'//e,} 202)
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o Récolte: /"fc.,n uﬂc!, Transport : &3 cof s
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o Clarification : Fermentation alcoolique:  /Z2- /Y k/ ok
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EXAMEN VISUEL

o Couleur :Jaune a reflets verts - Jaune - Jaune citron - Jaune paile - Ambré - Or - Cuivre - Marron

o Robe :Incolore - Pale - Légere - Claire - Moyenne - Soutenue - Foncee
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o Limpidité : Clair - Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voile
-

o  Eclat: Cristallin - Brillant - Eclatant - Mat - Terne - Eteint
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o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epals

o Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

o Bulles:

m Volume : Treés fines - Fines - Moyennes - Grosses - Tres grosses
e

m Vitesse: Tres lentes - Lentes - Rapides - Exuberantes
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m Forme: Chapelets - Chemineée ; Rosaire - Couronne
<! ot Rl nuid =

EXAMEN OLFACTIF

o Intensité : Faible - Discret - Aromatique -.Développé - Expressif - Puissant

o Qualité aromatique : Rustique - Racé - Simple - Agréable - Distingue - Bouquete - Fin - Subtil - Complexe
C i
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o Ardmes ( 1. Primaires ; 2. Secondaires ; 3. Tertiaires)

m Fruite : abricot, citron, coing, litchi, orange, péche, poire, pomme, amande, noix, noisette, fruits

exotiques, fruits cuits, fruits confits i
p ERSE Ry

m Floral . acacia, genét, chevrefeuille, rose, violette, fleurs blanches, camomille, tilleul, verveine,

menthe
m Vegétal: herbe fraiche, paille, foin, buis, feuille de tabac, thé, humus
m Minéral: pierre a fusil, iode, silex
m Epice: cake, miel, nougat, cannelle, cardamome, poivre, girofle, thym, laurier
m Fermentaire : brioche, mie de pain, biscuit, levdre, cire d’abeille, beurre, bonbon anglais

_________..-""
m  Animal: cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisandé, bouc

m Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, café, caramel, torréfié, fume
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m  Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouille

m Boise: balsa, pin, cédre, résine, vanille, eucalyptus

EXAMEN GUSTATIF

o Attaque : Fuyante - Franche - Nette - Ample - Aromatigue - Intense
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o Intensité : Manque - Faible - Discréte - Bonne - Equilibrée - Expressif - Epanoui - Intense

. - r ’ . L__i
o Acidite : Ténu - I\/Io%\/lf - Vert
o Moelleux : Maigre - Sec - Gras - Mielleux
P, ,.. .
o Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tres longue - Persistante

CONCLUSION

o Equilibre : Soutenu - Nerveux ; Doux - Lourd ; Plat - Creux ; Frais - Agressif

o Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passé
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CONSEIL
o Date limite : Zang Agressit
o Public/ occasion: conn arSswirs %Cfdf
o Service
m [lempérature: 7° bas Pf -'\70 e Eacat
m Ouverture: S/ Foble
m \Verre: Jré; /'¢ ba. (/o/;
o Accord: Qm'ﬁﬂoni COouUS }a,a% N £ ) |
| plats veqetaciens Maigre
ACHAT
o Conditionnement : A5 ol /-6:7 e
o Tarifs e
m Palette: /15.56 € (HT)
s 3 caisses: /7. 8Y € (HT) 7159 €(TQ)

m Bouteille: /9. 9Y € (HT) Ztl 13 € (TTC)



